* Prever o desenvolvimento e comportamento microbiano

A l 'A I_A B 4 I E ¢ Avaliar as reacdes quimicas, bioquimicas e vida de prateleira METER
* Estabilidade fisica e quimica FOOD

Analisadores de Atividade de Ag ua  Determinar o melhor fipo de embalagem P
por Ponto de Orvalho (dewp0|n1') * Prever fransferéncia de umidade entre ingredientes |graea

¢ Avaliar o intercambio de umidade com o meio ambiente

ALGUMAS RAZOES PARA MEDIR ATIVIDADE DE AGUA DE SEU PRODUTO .

VELOCIDADE E EXATIDAO

r “ l Os modelos Aqualab Series 4 apresentam o resultado com 4 casas
Y decimais, medem em menos de 5 minutos com exatiddo de +0,003 a,

s@o os medidores mais répidos e precisos disponiveis no mercado.
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A cémara de leitura com controle de temperatura permite condicionar a
amostra entre 15 e 50°C e operar o instrumento mesmo fora do
ambiente laboratorial.

O design do instrumento permite fécil acesso aos sensores,
possibilitando limpeza de forma fécil e pratica, eliminando
contaminagcdes permanentes.

O Aqualab grava a hora, data e nome do usuério de todas as
medicées e calibracdo, armazenando até 8.000 leituras.
Configuracdes administrativas permitem controlar o acesso aos

CARACTERISTICAS TECNICAS dados e designar até 25 usudrios com senhas individuais.

¢ Sensor Ponto de Orvalho '
. Faixa de leitura: 0,0300 a 1,000 a,
. Exatidao: +0,0030 a
. Resoluggo: 0,0001 a

¢ Faixa de condicionamento de temperatura da amostra: 15 a 50° C
. Exatidéo da temperatura da amostra: 0,2° C

. Resolucao da temperatura da amostra: 0,01° C

L * Ambiente operacional: 5 a 50° C;
- 20 a 80% umidade relativa ndo condensada

¢ Comunicacdo de dados:
Portas USB e RS232A Serial, 9600 a 115200 baud

Poténcia: 110 a 220 VAC, 50/60Hz
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Reprodutibilidade: diferentes usudrios, diferentes locais, o mesmo resultado.

Conformidade: sensor ponto de orvalho, metodologia aprovada A.O.A.C. 978.18
e ASTM D6836 02 (2008) e2.

FACIL DE MANTER

SEGURANCA DOS DADOS



